


a n t i p a s t i  &  i n s a l a t e

minestra della casa	 3,90 €
Die Haussuppe  	

melenzana impanata	 5,90 €
Panierte Aubergine mit Cocktailtomaten, Rucola und etwas Parmesan 	   

bruschette classiche  	 4,80 €

insalata mista  	 2,90 €
Gemischter Salat 	  

pollo & insalatina  	 8,90 €
der klassische Salat mit Hähnchenbrust, leicht scharf	  

insalata di salmone  	 9,80 €
Lachs, Brie und Salatmischung 	

w e i n e

offene weine
Prosecco			   0,10 l  	 2,90 €
Hauswein Weiß    	 0,10 l   	2,20 €  	 0,20 l   	 4,20 €
Hauswein Rot    	 0,10 l   	2,20 €  	 0,20 l  	 4,20 € 

Weinempfehlung 

2008 Barbera Piemonte DOC - Fontanafredda Piemonte          0,20 l      7,00 €
	
Dieser hervorragende Barbera wurde temperaturkontrolliert im Edelstahltank vergoren und reifte für rund 
5 Monate in traditionellen Holzfässern aus slowenischer Eiche. Der Wein verströmt ein delikates Bukett 
mit Aromen von Kirschen, Pflaumen, Blaubeeren, Pfeffer, Zimt, Unterholz und zart vegetable Aromen. Am 
Gaumen ist der Wein vollmundig, saftig, samtig, mit viel feinwürziger Frucht, ganz feinen Holznoten, viel 
Charme und er verfügt über einen sehr schönen Nachhall. 

Mehr Weine auf  der Weinkarte	
	
	



c a r n e  &  p e s c e

scaloppina al vino 	 11,50 €
Schnitzel vom Schwein in Weisswein Sauce 	  

bistecca del fattore  	 13,90 €
Rindersteak vom Grill 	   

Salmone All´arancia  	 13,90 €
Lachssteak  in Orangensauce 	

gamberoni piccanti 	 14,90 €
Scharf gebratene Garnelen mit Knoblauchbruschetta	  

Alle Hauptgänge werden mit Tagesbeilage serviert. 

p a s t a

penne zucchine e melenzane	 8,50 €
Nudeln mit Zucchini, Auberginen und Parmesan 	   

gnocchi al forno 	 6,90 €
Klassisch in Käse-Sahnesauce 	

Gnocchi al porro e gamberoni 	 10,50 €
Mit Garnelen, Zucchini,Tomaten und Lauch 	  

Spaghetti alla amatriciana 	 6,90 €
Mit Speck und Zwiebeln in Tomatensauce 	  



k a f f e e 

Espresso ² 
Tasse Kaffee ² 
Cappuccino ² 
Latte Macchiato ² 
Heiße Schokolade 
Caro Kaffee als Latte Macchiato 
Kaffee mit Sahne 
Amaretto mit Sahne 
Kaffee Cointreau 
Kaffee Cognac 

t e e s

Assam TGBOP Boisahabi 
Darjeeling FTGFOP (der Klassiker)  
Grüner (China)  
Pfefferminze  (Nanaminze) 
Rooibusch 
Eisenkraut (Verveine) 

Extra Schuss (Rum oder Brandy) 

d i g e s t i f s  &  e d e l b r ä n d e 

Ramazzotti, Averna 	 4 cl 
Fernet 	 2 cl 
Armagnac 	 2 cl 
Marc de Bourgogne 	 2 cl 
Grappe 	 2 cl 
Cognac	 2 cl

Jahrgangsänderungen vorbehalten. 1=Farbstoff   2= Coffein  3= Chinin.

b i s t r o t

a p e r i t i f s 

Campari ¹ Soda / Orange  	 4 cl 
Martini Bianco / Dry / Rosso 	 5 cl 
Pastis 	  5 cl 
Sherry dry 	  5 cl 
Aperol  (Pur, sauer oder als Spritz) 	 4 cl 
Kir 	 10 cl 
Kir Royal (Mit Prosecco) 10 cl 	 4 cl 

a l k o h o l f r e i

Mineral Wasser  	 0,25 l	 2,00 €	 0,5 l
Stilles Wasser  	 0,25 l 	 2,00 €	 0,5 l
S.Pellegrino 	 0,25 l	 2,50 €	  1 l
Apfelsaft, Orangensaft    	 0,2 l
Spezi ¹, Saftschorle    	 0,5 l
Orangina ¹ 	 0,25 l
Coca Cola ²	 0,20 l
 
b i e r e 

Helles 	 0,5 l 
Hefeweizen  	 0,5 l 
Radler 	 0,5 l 
Bier Alkoholfrei  	 0,5 l 
Pils  	 0,33 l 
Spital spezial (Dunkles) 	 0,33 l 

l o n g d r i n k s 

Gin Tonic ³    	 4 cl 
Wodka Orange / Tonic ³  	 4 cl 
Southern Comfort Cola / Orange   	 4 cl 
Campari ¹ Soda / Orange   	 4 cl
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d o l c e  &  s a l a t o

tiramisu classico 	 3,90 €  

crema di mascarpone ai frutti di stagione	 5,90 €
Mascarponecreme mit Obst der Saison	  

panna cotta ai frutti di bosco 	 5,90 €
Mit Waldfrüchten 	  

formaggio e olive	 4,50 €
Käse und Oliven  	



r i s t o r a z i o n e  a l l ’  i t a l i a n a

www.akademiesalon.de


